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Studiare I'impresa, I'impresa di studiare

L'iniziativa promossa dall’Unione Industriali

Ristorazione colle

Scuola e lavoro

Beatrice Ruocco

Certificazioni di qualita, sicurezza nu-
trizionale, conservazione degli alimen-
ti, igiene personale. Giuseppe Esposi-
to, direttore commerciale della Ep,
aziendaleader della ristorazione collet-
tiva, parte da quest importanti aspetti
perlapreparazione dei pastinell'aceo-
gliere gli studenti dell'istinuto profes-
sionale«Duca di Buonvicinos nella se-
de dell’azienda in via Terracina. Enri-
ca Castaldi, responsabilequalita, sisof-
ferma sulla Hacep, uno strumento di
aAuto llo che ogni of nel
settore della produzione di aliment
deve mettere in atto per valutare e sti-
mare pericolo e rischi e stabilire misu-
re di controllo per prevenire l'insorge-
redi problemi igienici e sanitarl, Viene
fasi di preparazione dei pasti: « fonda-
mentale la sicurezza igienica dei pro-
dotti per evitare rischi come, ad esem-
pio, le contaminazioni biologiche o
chimiche - spiega Enrica Castaldi - Gli
alimenti vanno manipolati con gran-
de curaecon attenzione all ‘igiene per-
sonale, occorre sempre utilizzare ma-
scherine e guant per evitare ogni for-
madi inquinamentos,

1 ragazzi indos-
sanocamicee cap-
pellino ed entrano
nel cuore
dell'azienda ac-
compagnatida En-
rica Castaldi, da
Raffaele Esposito,
chef e responsabi-
ledicucina, daMa-
ria Gabriella Stora-
ce, vice preside
dell'istimto e da

| e
I "Unione indu-
Ogni glomo striali. S entra nel
preparati grande magazzing
ottomila dove tutte le mate-
pasti rie prime vengono
con cucina schedate: tipo di
prodotto, data di

attenta . CONSEgna, Mezzo
alla nutrizione  ditrasporto, imbal-

laggioed etichetta-

tura. Poisi passain

un'ampiazonado-
ve sono sistemate le varie materie pri-
me divise per categoria e alle pareti
una lunga serie di celle frigo ognuna
con un alimento diverso: pesce, for-
maggi, salumi, latte e derivati, carne.
Inunanno la Epacquistasoltre 200 ton-
nellate di pasta, 400 di pomodor pela-
t, 1.000 di frutta, 200 di carne. Enrica
Castaldi mostra ai ragazzi |'indicatore
della temperatura dei frigo, sempre
sotto controllo e visibile attraverso un
display esterno collegato al computer
dove i dati sono registrati. Tutt 1 lotti
alimentari sono sempre schedati e nu-

merati, una rintracciabilith necessaria

Gli studenti del «Duca di Buonvicino» in visita
alla sede dell’Ep in via Terracina a Fuorigrotta

cena, nellasola struttura divia Terraci-

incaso dialler «Un piccolo
errore di un singolo pud causare pro-
hlemi per migliaia di persone - aggiun-
ge Enrica Castaldi - Occorre, dungue,
grande attenzione e cautela nella ma-
nipolazione dei prodotri. Basti pensa-
re che I'azienda in un anno provvede
alla distribuzione di oltre 18 milioni di
pietanze e 4 milioni di buoni pasto in
Italias.

Gli student entrano nelle cucine,
dove vengono preparati, tra pranzo e

ila pastial giorno. Siosserval'in-
tero ciclo produttivo: dalle sale di prela-
vorazione dei prodotti, alle due cucine
una dedicata per le pletanze con regi-
me dietetico terapeutico, 'altra per
quelle normali. L'azienda provvede al-
la preparazione di diciotto tipi diversi
di diete speciali molto dchieste soprat-
tuttn in ambito ospedaliero dove Ia Ep
offre anche un servizio di prenotazio-
ne e distribuzione dei past di tipo al-
berghiero utilizzando carrelli di ulti-

magenerazione:a +65 gradi per le ple-
" e caldeadal e o

far Vire ©
10 gradi per le fredde. Si passa pol nel
reparto invaschettamento ed etichetta-
tura dei vassolettiin alluminio termosi-
gillati, con lembo di chiusura che ren-
desvisibile un eventualestentativo di
apertura. Infine 1 pasti confezionat
vengono, attraverso un montacarichi,
i sugli i periltraspor-
to nelle differenti destinazioni: scuole,
ospedali, imprese, universita.
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Lavisita Gli studenti dell'istituto alberghiero ™=
«Ducadi Buonvicino- in visita all area
produttivadell'azienda Ep, in via Terracinaa
Fuorigrotta. La ditta & specializzata nella
produzione di pranzi e cene perla
ristorazione collettiva rewrotosun, avtano o
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Altermine della
visita aziendale
Giuseppe Esposito,

tiva, la soluzione ¢ la qualita
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Ci saranno
contratti a tempo
determinato

per tre studenti

«La nostra azienda assumerd tre
studenti con un contratio a tempo
determinato», Bastano queste po-
che parole di Giuseppe Esposito,
direttore commerciale della Ep,
ad illuminare i volti dei ragazzi
dell’istituro  professionale per
'enogasronomia e 'ospitalith al-
berghiera «Duca di Buonvicinos.
Increduli chiedono  spiegazioni
sull impegno presodall'imprendi-
tore che chiarsce subito come ver-
ranno individuati 1 formunar:
«Chiedero al dirgente scolastico
dellavostrascuala difornirmiino-
mi dei tre studenti. 1l primo dovra
essere individuato tra i pilymerite-
voli per impegno e profitto, il se-
condo tra chi ha conseguito voti
scolastici nella sufficienza, 'ulti-
mo verra selezionato tra coloro
che hanno scarsi risultati. Perché
non & detto che chinonsiimpegna
a scuola non possa poi lavorare in
un'azienda di ristorazione colletti-
Vi CON IMpegno e passiones,
Giuseppe Esposiio aggiunge
chechivorra potraavere |'opportu-
niti di sottoporsi alla «prova d'ar-
tew, una sorta di esame che consi-
ste nella preparazione di una pie-
tanza e di inviare il proprio curri-
culum. «La nostra & un'azienda in
crescita - sottolinea Esposito - ab-

hiamo bisogno di gh iserieim-
pegnati ma sopramutto spinti da
una forte passione per questo tipo
di lavoro. Stiamo gettando le basi
peraprire nuovi puntidi ristorazo-
necollettiva all’estero in particola-
renegli Emirat Arabis,
Lanuovasfida perl'aziendaéa
Dubai dove la Ep realizzera nuovi
centri con servizi di progettazione
dell dallascelta delle ar-

finoallag ditut-

1alacatena diristorazione. Giusep-
pe Esposito, infine, consiglia agli
studenti di cominciare a lavorare,
afare esperienze in pub, bar, risto-
ranti per acquisire quella dimesti-
chezza necessaria nel settore: «Se
avetel'opportunita andateall'este-
ro, anche per perfezionare le lin-
gue, & utile, ad esempio, lavorare
sulle navi di crociera. Sono tutre
esperienze formative necessarie
per acquisire quelle competenze
fondamentali da spendere poi nel
mondo del lavoros.
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